
  

 

CARPACCIO                     

con erbette di campo                                                                  

18- 

SFOGLIA CARAMELLATA                                                                                                                                                 

con cipolla rossa, crema e gelato di grana padano                      

16- 

UOVO FRITTO                                                                                                                                                                      

con spuma di erbette e pane al rosmarino                                                                           

18- 

CAROSELLO                                                                                                                                                                     

salumi aziendali, verdure in agrodolce, formaggi e composte                                                                                  

18- 

POLLO IN SAOR                                                                                                          

16- 

ANTIPASTO DEL GIORNO                                                                                                       

da 12-

 

GNOCCHI DI RICOTTA                                                                                                                                                                   

ripieni di ortica e fonduta al Pecorino                                                                                                                                

18- 

TAGLIOLINO                                                                                                                                                                      

con ragù di anatra o con ragù di corte                                                                                                                                   

20- 

RISOTTO                                                                                                                                                                                

alle erbette di campo e culatello croccante                                                                                                      

18- 

RAVIOLI DEL PIN                                                                                                                                                               

con farcia di arrosto di faraona, fonduta di Morlacco, fondo bruno                                                                        

18- 

PRIMO DEL GIORNO                                                                                                                                              

da 16-  



  

 

CONIGLIO IN TECIA                   

con cumino, olive, vino bianco e capperi                                                       

22- 

PIE DI AGNELLO                                                                                                                 

con menta, spuma di yogurt e timo                                                                     

24- 

ARISTA DI MAIALE                                                                                                                                                   

in salsa tonnata                     

18- 

BATTUTA DI MANZO                                                                                                                     

al naturale, maionese al Kren e focaccia                                                                                     

20- 

PORRO ALLA WELLINGTON                                                                                                              

in crosta di pane, con salsa di soia senapata, cavolo nero e funghi                                              

20- 

SECONDO DEL GIORNO                                                                                                     

da 15- 

 

L'essenza del Al Segnavento nell'interpretazione del nostro Chef 

MENU’ DEGUSTAZIONE DI 4 PORTATE UGUALE PER IL TAVOLO 

60- Bevande escluse  

PERCORSO DEGUSTAZIONE DI 5 PORTATE                                                                           

75 – Bevande escluse 

 

Coperto 4- Acqua minerale 4- Caffè 2,70 – 

 

NFORMAZIONI AL CONSUMATORE "Per garantire la massima sicurezza e qualità, le preparazioni proposte possono 
contenere ingredienti o prodotti considerati allergeni ai sensi del Reg. UE n. 1169/2011. L’elenco completo delle sostanze 
allergeniche è consultabile nell’apposito registro disponibile su richiesta presso il personale di sala. 

Si informa inoltre che, in base alla stagionalità e alla reperibilità sul mercato, alcune materie prime potrebbero essere state 
sottoposte a processo di congelamento o surgelazione all'origine, nel pieno rispetto delle norme igienico-sanitarie."                                    


